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LCV Traiteur

CONTACTEZ NOUS!

01 42 04 24 40
commandes@lcvtraiteur.fr

NOS GARANTIES POUR VOUS

CUISINE faite MAISON
QUALITÉ 

Respect des CIRCUITS COURTS
4ÒÁÖÁÉÌ Äȭ).'2O$)%.43 &2!)3ȟ ÄÅ ÓÁÉÓÏÎ

SOURIRE, compétence et réactivité
PONCTUALITÉ

DÉONTOLOGIE et éthique sociale
MISE EN PLACE du buffet par nos soins

DEUX GAMMES DE BUFFETS

Nos buffets à partager sont destinés à être dégustés froids, debout 
à partir de 10 ou 20 personnes.

Nous avons pensé pour vous deux gammes de buffet afin de 
répondre à vos besoins et attentes.

Le buffet portionné : convivial et élégant, il représente une 
alternative originale au cocktail.

Le buffet sandwichs : pour un repas sur le pouce et bon
en toute simplicité.

Faisons ensemble de vos événements professionnels 
un pur moment de plaisir gourmand.



LCV Traiteur

Printemps ɀÉté 2022

HEURES DE LIVRAISON  

A partir de 10h30 du lundi au vendredi pour les buffets

CRÉNEAUX DE LIVRAISON 

Un créneau de livraison de 1h30 est demandé
Installation par nos soins

ZONE DE LIVRAISON

Paris et sa première couronne

TARIFS LIVRAISON

:ÏÎÅ Σ ȡ ΤΨȟΧΡ Ή (4  Ⱦ  :ÏÎÅ Τ ȡ ΥΪ Ή (4 Ⱦ :ÏÎÅ Υ ȡ ΦΧ Ή (4

0ÏÕÒ ÌÅÓ ÌÉÖÒÁÉÓÏÎÓ ÌÅ ÓÏÉÒ ÅÔ ÌÅ ÓÁÍÅÄÉ ȡ ÃÏĮÔ ÁÄÄÉÔÉÏÎÎÅÌ ÄÅ ΤΧ Ή (4
Pour une livraison à heure fixe sans créneau ou avec un créneau réduit : 

ÃÏĮÔ ÁÄÄÉÔÉÏÎÎÅÌ ÄÅ ΣΧ Ή (4 ÅÎ ÆÏÎÃÔÉÏÎ ÄÅÓ ÄÉÓÐÏÎÉÂÉÌÉÔïÓ

INFORMATIONS PRATIQUES

COMMENT COMMANDER

Par téléphone: 01 42 04 24 40 du lundi  au vendredi 
Par mail: commandes@lcvtraiteur.fr

En ligne sur notre site : www.lcvtraiteur.fr

DÉLAIS DE COMMANDE

*ÕÓÑÕȭÛ ΣΣÈȟ Υ ÊÏÕÒÓ ÁÖÁÎÔ ÌÁ ÌÉÖÒÁÉÓÏÎ ÐÏÕÒ ÌÅÓ ÂÕÆÆÅÔÓ portionnés
*ÕÓÑÕȭÛ ΣΣÈ ÌÁ ÖÅÉÌÌÅ ÄÅ ÌÁ ÌÉÖÒÁÉÓÏÎ ÐÏÕÒ ÌÅÓ ÂÕÆÆÅÔÓ ÓÁÎÄ×ÉÃÈÓ

MINIMUM DE COMMANDE

20 personnes pour le buffet portionné
10 personnes pour le buffet sandwichs

TARIFS
Tous les prix indiqués sont Hors Taxe

RÈGLEMENT

A la confirmation de commande par carte, chèque ou virement
0ÏÓÓÉÂÉÌÉÔï ÄȭÏÕÖÒÉÒ ÕÎ ÃÏÍÐÔÅ %ÎÔÒÅÐÒÉÓÅ ÁÖÅÃ ÒîÇÌÅÍÅÎÔ Û 

réception de facture dès la deuxième commande

Contact pour la facturation et règlement: compta@lcvtraiteur.fr

INFORMATIONS DE LIVRAISON

mailto:commandes@lcvtraiteur.fr
http://www.lcvtraiteur.fr/
mailto:compta@lcvtraiteur.fr
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LE BUFFET
PORTIONNÉ

WWW.LCVTRAITEUR.FR

Faîtes votre choix

Parmi 8 Menus

Ou

A la carte



Salade coleslaw de printemps au fenouil, courgette et carotte

Salade antipasti de légumes grillés, sur crème de pecorino au 
poivre, vinaigrette à l'ail noir bio, pignons grillés

Tartine salsa de légumes aux herbes fraîches, houmous de pois 
chiche au tahiné et épices

Mauricette crème d'artichaut à la tomate confite et parmesan, 
aubergines et courgettes grillées

#ÌÕÂ ÔÏÁÓÔïȟ ÍÉÍÏÓÁ ÄͻĞÕÆÓ ÁÕØ ÈÅÒÂÅÓȟ ÒÏÍÁÉÎÅ

Bodega de fruits rouges

Financier

Salade de fregola sardabio à la framboise, céleri branche, fèves 
et petits pois, vinaigrette acidulée 

Tartine Tomates fraiches, crèmeuxde burratina, huile de pesto

Mauricette saumon fumé, pousses d'épinard, crème au raifort 

Lingot sablé, caviar d'aubergine à la tomate, antipasti de 
légumes et copeaux de parmesan

Brochette filet de poulet au satay et cacahuètes grillées

Tarte au chocolat ou tarte aux pommes

MENU CANAL ST MARTIN
ΤΤȟΥΡ Ή (4

MENU JARDIN DES PLANTES
ΤΥȟΤΡ Ή (4

LCV Traiteur

Menu Canal Saint Martin

BUFFETS PORTIONNÉS
SUGGESTIONS DE MENUS

Minimum de commande : 20 personnes
Délais de commande : 72h



Salade de burratina, tubetti au pesto vert, pignons grillés, olives
l

Salade Ceasarȟ ÓÏÔÓ ÌͻÙ ÌÁÉÓÓÅ ÄÅ ÐÏÕÌÅÔȟ ÓÕÃÒÉÎÅȟ ĞÕÆ ÄÕÒȟ 
croûtons, copeaux de parmesan, sauce césar

Wrap houmous pois chiche, avocat, pousse d'épinard, menthe

"ÕÒÇÅÒ ÐÁÓÔÒÁÍÉ ÄÅ ÂĞÕÆȟ ÍÁÙÏÎÎÁÉÓÅ ÍÏÕÔÁÒÄïÅȟ 
chutney d'oignon rouge au miel, cornichon aigre doux

Burger au thon, mayonnaise légère au citron vert, oignon rouge

Petit pot crémeux au chocolat, crumble chocolat noisette

Brochette de fruits

MENU PONT DES ARTS
ΤΥȟΧΡ Ή (4

BUFFETS PORTIONNÉS
SUGGESTIONS DE MENUS

LCV Traiteur

Menu Sacré Coeur

Salade Caesar, filet de poulet sauce à l'estragon

Tapas au pistou, tomate cerise grappe et mozzarella
au lait de Bufflonne

Tapas saumon mariné aneth et baies roses, beurre demi-sel

-ÁÌÉÃÅÔÔÅ Û ÌÁ ÐÁÒÉÓÉÅÎÎÅȟ ÊÁÍÂÏÎ ÄÅ ÂĞÕÆȟ
beurre demi-sel  et comté

7ÒÁÐȟ ïÍÉÎÃï ÄÅ ÂĞÕÆ ÅÔ ÃÈÏÕ ÂÌÁÎÃ ÍÏÄÅ ÔÈÁā 

Traditionnelle mousse chocolat "Grand-mère"

-%.5 3!#2O #|52
ΤΦȟΡΡ Ή (4

Minimum de commande : 20 personnes
Délais de commande : 72h



Salade de lentille corail, pavot, raisins de Corinthe, menthe, 
coriandre et vinaigrette miel orange

Tartine Gambas sautées aux épices cajun, guacamole, poivrons 

"ÕÒÇÅÒȟ ÐÁÓÔÒÁÍÉ ÄÅ ÂĞÕÆȟ ÍÁÙÏÎÎÁÉÓÅ ÍÏÕÔÁÒÄïÅȟ ÃÈÕÔÎÅÙ 
d'oignon rouge au miel, cornichon aigre doux

Focaccia, burratina, pesto vert, pétale de tomate confite

Lingot sablé dans l'esprit d'une pissaladière provençale 

Trifle aux fraises, coulis de fruits rouges, chantilly mascarpone à 
la vanille, biscuit cuillère

MENU PONT MIRABEAU
ΤΩȟΡΡ Ή (4

BUFFETS PORTIONNÉS
SUGGESTIONS DE MENUS

LCV Traiteur

Minimum de commande : 20 personnes
Délais de commande : 72h

Menu Pont Mirabeau

Salade antipasti de légumes grillés, sur crème de pecorino 
au poivre, vinaigrette à l'ail noir bio, pignons grillés

Burger au thon, mayonnaise légère au citron vert, oignon rouge

Lingot sablé, caviar d'aubergine à la tomate, antipasti 
de légumes et copeaux de parmesan

Lingot sablé effeuilé de veau rosé, sauce tonnato, 
câpre à queue, copeaux de parmesan

"ÒÏÃÈÅÔÔÅ ÄÅ ÂĞÕÆ !ÎÇÕÓ ÍÁÔÕÒï ÓÎÁÃËïȟ ÔÏÍÁÔÅ ÃÅÒÉÓÅȟ 
courgette grillé, origan de Sicile

Salade de fruits fraises ananas

Canelé

MENU JARDIN DES TUILERIES
ΤΧȟΪΡ Ή (4



BUFFETS PORTIONNÉS
SUGGESTIONS DE MENUS

LCV Traiteur

Minimum de commande : 20 personnes
Délais de commande : 72hMenu Grand Palais

Pita houmous de pois chiche et citron confit, sésame
Pita de tartare de saumon gravelax, céleri branche et citron vert

WOOD BOX Italienne (1,4 Kg.)

WOOD BOX Charcuterie (1 Kg.) : Charcuteries AOP

PLATEAU de fromages non tranchés (1,5 Kg.)

PLATEAU de 50 sushis, makis, california

Brochettes de fruits
Mini éclair
Financier
Canelé

MENU A PARTAGER
ΤΧȟΡΡ Ή (4

Rouleau d'omelette, wakamé et sésame à la prune du Japon 
Pétale de radis du moment en pincée de gambas, menthe

Salade Burratina, pêche rôtie, tomates cerises, huile d'olive, 
pignons grillés, crème de balsamique

Tartine Magret de canard fumé, chèvre frais, chutney d'abricot 
au miel, céleri, abricots moelleux, amandes torréfiées

Tartine Saumon fumé, crème légère au raifort, zestes de citron

Burger, foie gras de canard, chutney de saison 

"ÒÏÕÉÌÌÁÄÅ ÄͻĞÕÆ ÁÕØ ÁÓÐÅÒÇÅÓ ÖÅÒÔÅÓȟ ÐÅÃÏÒÉÎÏ ÁÕ ÐÏÉÖÒÅ

Panna cota végétale coco thé matcha bio et miel, coulis de fruit 

MENU GRAND PALAIS
ΤΪȟΡΡ Ή (4



LES SALADES GOURMET-100 gr

Salade de fregola sardabio à la framboise, 
céleri branche, fèves et petits pois, vinaigrette acidulée 

Taboulé de petit épeautre aux légumes, 
herbes fraiches et pignons de pin, vinaigrette citronnée

Antipasti de légumes grillés, pécorinoau poivre, 
vinaigrette à l'ail noir bio, pignons grillés

Salade Ceasarȟ ÓÏÔÓ ÌͻÙ ÌÁÉÓÓÅ ÄÅ ÐÏÕÌÅÔȟ ÓÕÃÒÉÎÅȟ ĞÕÆ ÄÕÒȟ 
croûtons, copeaux de parmesan, sauce césar

Minimum de commande : 20 unités par type de produit
Délais de commande : 72h

LES SALADES INTEMPORELLES -100 gr

Lentilles corail, pavot, raisins de Corinthe, menthe, 
coriandre et vinaigrette miel orange

Coleslaw de printemps au fenouil, 
courgette et carotte à la menthe, raisins blonds

Salsa de fèves, petit pois, olives Taggiasche, 
cébette et menthe, crème de fêta au citron, amandes

Aubergines sautées miso-soja, sauce tahiné au citron,
coriandre, graines de sésames

Burratina, tubetti au pesto vert,
pignons grillés, olives Taggiasche

ΩȟήΦΏ

LCV Traiteur BUFFETS PORTIONNÉS
A LA CARTE

Salade de fregola sardabio à la framboise

ΪȟήΦΏ



LES SALADES PRESTIGE-100 gr

Ventrèche de thon, anchois de Cantabrie,  trio de riz, 
boulgour, quinoa bio, tomate cerise, fèves, 

haricots verts, cébetteȟ ĞÕÆ ÄÕÒȟ ÏÌÉÖÅÓ Taggiasche

Gambas sautées au gomasio bio, 
coleslaw de fenouil à la bisque de homard, zestes de citron vert

Burratina, pêche rôtie, tomates cerises, 
huile d'olive, pignons grillés, crème de balsamique

Effeuillé de veau rosé, sauce tonnato, grenailles sautées, sucrine, 
copeaux de parmesan et câpre à queue

Pétale de gravelax de saumon, 
parfait d'avocat au citron vert, pickles de légumes

ΫȟΫΦΏ

LCV Traiteur BUFFETS PORTIONNÉS
A LA CARTE

Burratina, pêche rôtie, tomates cerises

Minimum de commande : 20 unités par type de produit
Délais de commande : 72h



LES MAURICETTES -40 gr

Mauricette crème d'artichaut à la tomate confite et parmesan, 
aubergines et courgettes grillées

Saumon fumé, pousses d'épinard, crème légère au raifort 

ΩȟΨΦΏ

LES BURGERS -40 gr

0ÁÓÔÒÁÍÉ ÄÅ ÂĞÕÆȟ ÍÁÙÏÎÎÁÉÓÅ ÍÏÕÔÁÒÄïÅȟ 
chutney d'oignon rouge au miel, cornichon aigre doux

Thon, mayonnaise légère au citron vert, 
oignon rouge et ciboulette, sucrine

Foie gras de canard, chutney de saison 

ΩȟΨΦΏ

LCV Traiteur

Mini burger pastrami de boeuf

BUFFETS PORTIONNÉS
A LA CARTE

Minimum de commande : 20 unités par type de produit
Délais de commande : 72h

FOCACCIA -40 gr

Focaccia, crème de fêta à l'origan de Sicile, confit d'oignon 
rouge au miel et balsamique, pousses d'épinard

Focaccia, jambon Italien à la truffe, beurre balsamique

Focaccia, burratina, pesto vert, pétale de tomate confite

ΩȟΨΦΏ


